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Gaél TEISSIER - 06 03 7147 20

fermeduprechevrier@gmail.com

FROMAGES ET SPECIALITES AU LAIT CRU DE NOS CHEVRES

Boite de 4 faisselles x 100 g 310€ Mélange d'hiver .

Boite de 6 faisselles x100 g 420¢€ (Figue Séche - Noix - Raisin Sec)

Mélange d'été 3,60€

(Tomate Séchée - Olive Verte)
Extra Frais (Démoulé du matin) = ) ) .
o Fines Herbes (Ail - Ciboulette)
Frais (1jours)
Mi-Frais (3-4 jours) 135€

Mi-Sec (1 semaine)

Fromage Fort -

Sec (minimum 1 mois)

Vieux Secs - Tomme nature (1tomme =environ1,6kg) 29,00 €
Bouchons (Sachets de 100 g) 450€ Tomme Ail des Ours
Crémeux“Le Chevrier” 155¢ Tomme au piment de Bresse 35,00€
Mémé Michele 4,00¢€
Raclette
Cuisiati (1 Cuisiati = environ 4kg) 30,00€
. - Mozza Bik 29,00€
Poivre
Echalote Féta Bik 29,00 €
Noix 155¢€
Italien (Base tomate)
Mexicain (Epices douces non piquantes) - Créme dessert ala Vanille ]
Créme dessert au Chocolat 0,90€ piece
Créme dessert au Café 3,50€les4
Ciboulette-Ail-Echalote 7] Panna Cotta 510 €les 6
Ail des Ours Yaourt |
Figue Séche - Noix - Raisin Sec o
) Possibilité de panacher les lots
Tomate Séchée - Olive Verte 155¢€
Basilic Pot en verre Consignés 0,15 €/pot

Piment de Bresse

Fénugrec (Epice douce)

Pyramide Cendrée Savon saponification d froidde60g 5,50 € piéce

www.ferme-du-pre-chevrier.fr

Tous nos produits sont au lait cru, issu du lait de nos chévres, et transfomré par nos soins.
Tarif 2020 selon disponibilités et saison - Prix TTC



